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Yleista
hankkeesta

Globaalissa ruokajarjestelmassa on erilaisia haasteita. Ruokaa
heitetadn valtavasti hukkaan, ja samalla moni ihminen maailmassa
saa ruokaa syddakseen liian vahan. Luonnon raaka-aineita ei
hyoddynneta resurssitehokkaasti ja kestavasti. Ennusteiden mukaan
vuoteen 2050 mennessa maailman vakiluku on kasvanut 26 %
nykyisesta, ja 80 % maailman ruoasta kaytetaan kaupungeissa,
mika tarkoittaa, etta ruoan tuottamiseen eivat riita nykyiset keinot.
Tilanne, jossa ravintoa tarvitaan enemman mutta sen tuottaminen
on vaikeampaa, yhdistettyna kuluttajien tietoisuuden seka eettisen
ja ekologisen kulutuksen kasvamiseen pakottaa uudistamaan
systeemisesti koko ruoan arvoketjua aina alkutuotannosta
kulutukseen.

FoodTech Platform Finland -hanke syntyi alueellisista ja
eurooppalaisista lahtdékohdista vastaamaan edella mainittuihin
haasteisiin. Se perustuu Varsinais-Suomen alykkaan erikoistumisen
Innovatiiviset ruokaketjut -teemaan seka EU:n FOOD 2030
-tutkimus- ja innovaatio-ohjelman linjauksiin kestavasta

I CIEIENCINENER

Hankkeen keskeisena tavoitteena oli rakentaa korkeakoulut,
tutkimuslaitokset seka teknologian ja liiketoiminnan osaajat
yhdistava verkosto, kehittda kestava ruokajarjestelma 2.0 seka
luoda uutta kannattavaa liiketoimintaa ja tydpaikkoja ruokaketjun
ymparille.

Hanketoteuttajat: Turun yliopisto ja Raision seudun
koulutuskuntayhtyma

Toteutusaika: 1.6.2019-31.8.2021

Kohdealue: Varsinais-Suomi

Myonnetty EAKR- ja valtion rahoitus: 241 272 €, hanketoteuttajien
omarahoitus 103 404 €, kokonaisrahoitus 344 676 €
Hankkeen vetdja: Laura Forsman




Alkusanat

Ruokajarjestelma on suuressa kriisissa. Liian pitkaan villaisella
painetut ruoan tuotannon, jakelun ja kuluttamisen negatiiviset
ulkoisvaikutukset ovat nyt kouriintuntuvaa arkeamme.
Mainittakoon esimerkkina koronapandemia, joka karsi myos
FoodTech Platform Finland -hankkeen kohtaamiset kasvokkain
minimiin. Toisaalta, juuri vuonna 2020 hankkeen arvo ja ajoitus
ehka sen myota kirkastuivat kunnolla. FoodTech Platform
Finland -hanke oli osa kipeasti tarvittavaa ratkaisupalettia
nykyisen ruokajarjestelman haasteisiin. Sen rooli oli toimia
jarjestelmaa uudistavien, innovatiivisia teknologioita
hyddyntavien liiketoimintamahdollisuuksien tunnistajana,
kehittajana ja kiihdyttajana seka rakennusalustana uusille
yhteistyokumppanuuksille tahan tarkoitukseen.

FoodTech Platform Finland oli hyva lahtélaukaus uudenlaiseen
ajatteluun, jossa ruokajarjestelman haasteet otettiin kasittelyyn
liiketoimintamahdollisuuksina, ja uusille teknologioille

haettiin ratkaisun paikkoja hyvinkin perinteisella ruoka- ja
maatalousalalla. Tassa pellossa riittaa edelleen kynnettavaa. Aika
nayttaa, millaisen muodon hankkeen tulokset ja hankkeessa
kehitetyt konseptit lopulta ottavatkaan ihmisten kaytdssa, toivon
mukaan disruptiivisina innovaatioina ruokamarkkinalla.

Laura Forsman

Program Leader
FoodTech Platform Finland -hanke




KESTAVA RUOKAJARJESTELMA 2.0

Food System 2.0 -viitekehys

FoodTech Platform  Finland -hankkeen
ytimessa olivat tutkimuksen, teknologian ja
liiketoiminnan osaajat yhdistava verkosto ja
kestava ruokajarjestelma 2.0.

Tavoitteena oli:

1. luoda tyopaikkoja ja liiketoimintaa
kestavilla ratkaisuilla

2. liiketoimintamalli avoimen
kasvuverkoston hyodyntamiseksi
hankkeen paattymisen jalkeen

3. uusien IT- ja fotoniikkateknologioiden
pilotointi elintarvikesektorilla

4. kehittaa tuotekehityksen, yrittajyyden ja
koulutusrajojen yli tapahtuvan osaamisen
hyoddyntamista ruokaketjussa.

Kestavaa ruokajarjestelmad 2.0 lahdettiin
hahmottamaan maarittelemalla tekijat, joiden
varaan kestavan kehityksen mukainen ruoan
tuotanto, jakelu ja kuluttaminen jatkossa
rakentuisivat. ~ Pohjana  madrittelytydssa

Kuva: Laura Forsman

kaytettiin tiedetta, lilketoimintakentan
nakemyksia ja mydnteista, eurooppalaista
ruokaliiketoimintaa kasvattavaa tule-
vaisuuden skenaariota.

Teknologian rinnalle nousivat kiertotalous,
kansalaisten/kuluttajien ruokatoimijuus
uutena arvon ja kasvun lahteend seka
kaupunkien uusi aktiivinen rooli ruoan
tuotannon ja kulutuksen tapahtumapaikkana.
Tavoite ja tekijat kuvattiin oheiseen Food
System 2.0 -viitekehykseen.

Lue lisaa sivuiltamme

(englanniksi)
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KEHITYSTEEMAT

Kestavan ruokajarjestelman monialaisuus kay
hyvin ilmi seuraavista tarkeista kehitystee-
moista, jotka hankkeessa tunnistettiin:

1. Geenieditointi ja muuntogeenisten
tuotteiden rooli tulevaisuuden ruoassa

2. Kalatuotteiden kaupallistaminen

3. Ruoan jakeluketjujen hajautus ja

alustatalous

Fotoniikka ja uudet ruokaratkaisut

Personoitu ravitsemus

Ruokahavikin vahentaminen ja

sivuvirtojen hyddyntaminen

7. AgriFood Data Space, ruoan metadata
ja "ruokatinder”

8. Kaupunkiviljely ja ruoantuotannon ja
-kulutuksen suljettujen kiertotalouksien
suunnittelu

ouk

Kehitysteemoja 1-5 ja 7 tydstettiin omina
kokonaisuuksinaan ko. teemaan sopivien si-
dosryhmien ja verkoston kanssa. Koronapan-
demian vuoksi teemojen 6 ja 8 tydstaminen
hankaloitui hankkeen aikana, eivatka suunni-
tellut toimenpiteet lopulta toteutuneet.

Hankkeen yhtend lopputulemana ovat vii-
destad teemasta laaditut “faktalehtiset” (fact
sheets), jotka kokoavat yhteen teeman ajan-
kohtaisen kuvan neljastg, liiketoiminnan kehi-
tyksen kannalta olennaisesta nakokulmasta:
tiede ja tutkimus, kuluttajakayttaytyminen,
liiketoiminta ja lainsaadantd. Faktalehtiset
tarjoavat tiiviit, ajankohtaiset kuvaukset tee-
moista liiketoiminnallisia mahdollisuuksia ja
haasteita valottavien faktojen kautta. Lehtiset
laadittiin ja jaeltiin etukateen ennen kehitys-
teematilaisuuksia, ja niiden tarkoitus oli herat-
taa mielenkiinto aihetta kohtaan ja auttaa lu-
kijaa saamaan alustava kuva teemasta ennen
tilaisuutta.



GENETICALLY MODIFIED FOOD

Let's talk about GM food

Hello,reader!

leto

ith EU regulation

GEENIEDITOINTI JA MUUNTOGEENISTEN
TUOTTEIDEN ROOLI TULEVAISUUDEN
RUOASSA

Hankkeen ensimmaisen kehitysteeman idea-
na oli lisata elintarviketeollisuuden tietoisuutta
geenieditointiteknologioista kasvinjalostukses-
sa ja geenieditointiin liittyvasta muuttuvasta
EU-lainsaadannosta, jotta paikallinen elintarvi-
keteollisuus pysyisi kilpailukykyisena ja pystyisi
sopeutumaan ilmastonmuutokseen lisaamalla
resilienssiaan.

Tavoitteet ja toteutus
Kehitysteeman tavoitteena oli:

1. saada aikaan toimijoiden valista
vuoropuhelua, joka lisaa aiheen
ymmarrysta elintarviketeollisuudessa
ja antaa valineita varautua ko. teknologian
yleistymiseen ja turvalliseen
kayttéonottoon

2. aloittaa relevanttien tahojen valinen
tutkimus- ja kehitysyhteistyo, joka
tahtaa teknologian avulla tapahtuvaan
kestavaan kasvuun alkutuotannossa
ja elintarviketeollisuudessa seka suuren
yleisdn ymmarryksen lisdamiseen.

Kesakuussa 2020 jarjestetty kehitysteemati-
laisuus toi yhteen elintarvikeyritykset, kasvija-
lostusyrityksen, lainsdaadanndn asiantuntijat
ja tieteentekijat. Teemaa alustettiin Let’s talk
about GM food -faktalehtiselld, joka esittelee
EU-lainsaadannén ja geenieditointiin liittyvan
tutkimuksen ja liiketoiminnan nykytilan seka
talla hetkelld vallitsevan yleisen mielipiteen
geenieditoinnista.

Lainsaadanto

Geenieditointiteknologioiden
tutkimuksessa on otettu suuria
edistysaskelia, mutta EU-
lainsaadanto ei ole edennyt
samassa tahdissa.

Tiede ja tutkimus
Useat tekijat estavat tutkijoita

muuntamasta ideoitaan
kaytannon sovelluksiksi.

Liiketoiminta

Muuntogeenisten ruokien
tuottajien, jakelijoiden ja

jalleenmyyjien kohtalo kiteytyy
siihen, hyvaksyvatko ihmiset
geenieditoidun ruoan vai eivat.

Kuluttajakdyttaytyminen

Vuosien tutkimustyosta
huolimatta kuluttajat

eivat ole vakuuttuneita
muuntogeenisesta ruoasta.
Suhtautumisen muuttaminen
vaatii yha tiiviimpaa
keskustelua tavallisten
ihmisten, yritysten, tutkijoiden
ja paatoksentekijoiden valilla.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.



https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/

KALATUOTTEIDEN Toteutus ja tulokset

KAUPALLISTAMINEN
Teemaa lahdettiin  tyostamaan pienille

Toisessa kehitysteemassa keskityttiin toimijoille, kuten ravintoloille, catering-
kalatuotteiden kaupallistamiseen ja erityisesti firmoille ja saariston kalastajille suunnatussa
Saaristomeren kalojen jalostukseen kuluttajia kehitystyOpajassa. Lopputuloksena syntyi yksi
kiinnostaviksi  tuotteiksi. Aiheena se oli, uusi kalatuote.

ja on edelleen, varsin ajankohtainen niin
Itameren rehevoitymisen hillitsemisen kuin
kuluttajakysynnan kasvunkin vuoksi.

Hailia Nordic Oy - hyvaa ja fiksua kalaruokaa

Hyva esimerkki kehitysteeman ajankohtaisuudesta ja inspiroivasta
vaikutuksesta on Hailia Nordic Oy, joka on vuonna 2021 toimintansa
aloittanut varsinaissuomalainen kalatuotteisiin keskittyva foodtech-

yritys.

Tutustu Hailia Norcid Oy:n tarinaan.



https://hailia.fi/

THE PLATFORM ECONOMY AND DIGITIZED FOOD DISTRIBUTION

Let's talk about
the digitalization of foo

The con-
sys- vergenceof irtual areas,

e et
. The. i I big

i i dataand
0 dawned and ic  linear supply i
ught the world to a standstill. The industry. The current global food system

fast-forwarded a part of the world
that i

beoneof the

RUOAN JAKELUKETJUJEN HAJAUTUS
JA ALUSTATALOUS

Ruoan jakeluketjujen konsentraatio on kes-
kittanyt vallan ja suuren osan arvosta ruoka-
jarjestelmdssa pienelle joukolle, mika altistaa
koko toiminnan yllattaville riskeille (pandemiat,
ilmastokriisin aiheuttamat ongelmat maan- ja
vedenkaytossa jne.).

Digitalisaation ja teknologian avulla uudet tavat
ja kanavat jaella ruokaa kayttajille/kuluttajille
ovat yleistymassa kovaa vauhtia. Haamukeittiot
ja ruokakuljetuspalvelut seka Amazonin miehit-
tamattomat kaupat ovat alkusoittoa mullistuk-
selle, jonka paassa voi haamottaa esimerkiksi
entistd suorempien myyntikanavien syntymi-
nen suoraan tuottajilta kuluttajille tai nykyista-
kin toimivammat palvelut havikin torjumiseen.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteena oli uusien liiketoi-
mintamahdollisuuksien ideointi ja yhteistyo-
kumppanuuksien  synnyttdminen. Teemaa
tyostettiin SHIFT-tapahtuman yhteydessa jar-
jestetyssa tilaisuudessa yhdessa Sofokus Oy:n
kanssa. Keskeisessa osassa oli lisata toimijoi-
den ymmarrysta mahdollisuuksista, joita ruoan
alustatalouteen liittyy, seka térmayttaa asian-
tuntijoita ja yrittajia erilaisten digitaalisia ratkai-
suja tuottavien yritysten ja rahoittajien kanssa.

Kehitysteematilaisuutta alustettiin Let's
talk about the digitalization of food
-faktalehtiselld, jossa avataan markkinatilan-
netta, kuluttajien suhtautumista, lainsdadantda

Liiketoiminta

Digitaalinen ruokabisnes
(L CINCENERIINE!
liiketoimintamalleja syntyy
koko ajan.

Kuluttajakayttaytyminen

Tahan asti nopeus, katevyys
ja vapaus ovat houkutelleet
ihmisia kayttamaan ruoan-
kuljetuksen alustapalveluita.
Digitalisoidut ruokaketjut ja
alustat tarjoavat kuluttajille

lisdarvoa, kuten tarkkaa tietoa

ruoasta ja suoran yhteyden
viljelijéihin ja toimittajiin.

Lainsaadanto

Lainsaadanto laahaa
perassa monessa
suhteessa.

Tiede ja tutkimus

Ruoan digitalisoituminen
on todellinen kultakaivos
toimitusketjuun liittyvien
innovaatioiden kannalta.

seka tieteen ja tutkimuksen nykytilaa. Tutustu faktalehtiseen

tarkemmin.
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THE FOOD INDUSTRY

Let's talk abgut Photonics
and food production
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FOTONIIKKA JA UUDET
RUOKARATKAISUT

Fotoniikka on juuri nyt nopeasti kehittyva tek-
nologia, jota edellakavijat jo hyddyntavat elin-
tarviketeollisuudessa. Tyypillisia kayttotarkoi-
tuksia ovat hygienian ja ruokaturvallisuuden
tehostaminen, raaka-aineiden ja tuotteiden
laadunvalvonta, ratkaisut ruoan jaljitettavyy-
den lisaamiseen ja my6s ruokahavikin vahenta-
minen.

Fotoniikka tarjoaa erilaisiin sensoreihin ja ku-
vantamiseen, sisatilaviljelyyn ja tiedonsiirtoon
liittyvia ratkaisuja. Esimerkiksi PepsiCo kayttaa
fotoniikkaa perunalastujen tuotannossa raa-
ka-aineen laadun varmistamiseen.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteena oli synnyttaa uu-
sia yhteistyokumppanuuksia, ja teemaa tyos-
tettiin ruokaohjelmapolussa osana OPD2020-
tapahtumaa*. Ideana oli lisata elintarviketeolli-
suuden ymmarrysta hyodyista ja kasvun mah-
dollisuuksista, joita ko. uuteen teknologiaan
pohjautuvat ratkaisut mahdollistavat. Tulok-
sena syntyi R2B-pilotointikumppanuus Spexel.
ai:n, Turun yliopiston Flavoria®-tutkimusalus-
tan ja Elomaticin kanssa.

*Seuraavat optiikan ja fotoniikan paivat jarjes-
tetdan Turussa joulukuussa 2021.

Kehitysteemaa alustettiin Let’s talk about
photonics and food production
-faktalehtisella.

Liiketoiminta

Sijoitustoiminnan nakdkulmasta
fotoniikka on todellinen
aarrearkku. Eurooppa on
maailman toiseksi suurin
fotoniikkatuotteiden valmistaja,
ja alalla tydskentelee noin 5000
yritysta.

Kuluttajakayttaytyminen

Kuluttajat ovat terveystietoisia
ja kiinnittavat yna enemman
huomiota ruoan turvallisuuteen.
Fotoniikkateknologiat auttavat
kuluttajia mm. tunnistamaan
ruokavaarennoksia.

Lainsaadanto

Maailmanlaajuiset
ruokaturvallisuusstandardit
auttavat ruoan vaarentamisen
vastaisessa taistelussa.
Fotoniikkaratkaisut
mahdollistavat esimerkiksi ruoan
tuottajien tarkemman seurannan.

Tiede ja tutkimus

Fotoniikkateknologiat ja -tutkimus
tehostavat ruokatuotannon
arvoketjun jokaista lenkkia.
Kuvantamisjarjestelmat, sensorit
ja loT- eli esineiden internet
-ratkaisut parantavat sydmamme
ruoan laatua ja turvallisuutta.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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PERSONALIZED NUTRITION

Let's talk about
personalized nutrition

The old ad:

foothold in the food industry. We've never  stand how the human body works in
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PERSONOITU RAVITSEMUS

Erilaisten elintapasairauksien yleistyessa per-
sonoitu ravitsemus on yksi keino valttdaa mm.
diabeteksen, sydpien, erilaisten suolisto-
oireiden jne. puhkeamista ja yleisesti edis-
taa ihmisten hyvinvointia. Aidosti personoitu
ravitsemuskonsepti huomioi yksilon elamaan,
ruokavalintoihin ja terveyteen liittyvat tekijat
laaja-alaisesti. Haasteeksi toimivan ratkaisun
kehittamisessa muodostuu juuri oikeanlaisten
osaamisten |dytaminen ja yhteensovittaminen
kuluttajia puhuttelevaksi ja todennetusti toimi-
vaksi palvelutuotteeksi.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteemassa tavoitteena oli luoda 4-5 yri-
tyksen ekosysteemihanke, joka tahtaa uuden-
laisen  personoidun ravitsemusinnovaation
kaupallistamiseen. Idean konseptointi ja tyos-
taminen tahtasi ekosysteemihankkeen aikaan-
saamiseen, missa myds onnistuttiin. Business
Finland myodnsi hankkeelle joulukuussa 2020
Co-creation-rahoituksen, jolla ideaa jalostettiin
kohti T&K&I-hanketta yritysten ja VTT:n kanssa.

Kehitysteematilaisuutta alustettiin Let's
talk about personalized nutrition
-faktalehtisella.

Liiketoiminta

Talla hetkelld personoituun
ravitsemukseen liittyva markkina
nojautuu vahvasti teknologiaan.
Tahan asti suurin personoidun
ravinnon liikketoiminta-alue on
ollut ravitsemusvalmennus.

Kuluttajakayttaytyminen

Personoituun ravitsemukseen
liittyvat ratkaisut jakavat
mielipiteita ja odottavat
laajemman kuluttajakannan
hyvaksyntaa. Kuluttajat ovat
huolissaan yksityisyydesta ja
korkeista hinnoista.

Lainsaadanto

Tarkempia ravitsemustietoja
pitaisi sisallyttaa julkisen
terveydenhuollon kaytantaihin.
Ihannetilanteessa personoidut
ravitsemusratkaisut syntyvat
yritysten ja terveydenhuollon
ammattilaisten aktiivisen
vuoropuhelun pohijalta.

Tiede ja tutkimus

Todistetuista terveyshyddyista
ja kasvaneesta suosiosta
huolimatta personoitu
ravitsemus on viela jokseenkin
vieras lansimaisessa
terveydenhoitokulttuurissa.
Nykyiset tieteelliset
edistysaskeleet lupaavat
kuitenkin hyvaa.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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DATA ECONOMY AND AGRIFOOD DATA SPACE

Let's talk about data-

driven agrifood business

in ol
complex. Efficient use of the data in the

AGRIFOOD DATA SPACE

Kuluttajat ovat entista kiinnostuneempia yha
yksityiskohtaisemmasta tiedosta koskien ruo-
kaansa ja sen tuotantotapojen kestavyytta. Sa-
manaikaisesti maatalouden digitalisaatio mah-
dollistaa uusien, mm. ilmastovaikutuksien ja
ravitsemukseen liittyvien ominaisuuksien mit-
taamisen sadoilta pelloilta. Maataloudessa syn-
tyvalle datalle on siis kysyntaa, mikali sen ko-
koamiseen ja hyddyntamiseen aikaansaadaan
nykyista tehokkaampia digitaalisia ratkaisuja ja
kaytanteita.

Keskeista on myo6s datan omistajuus, johon
EU:n datastrategian "data space” -konsepti tar-
joaa uudenlaisen pehmean infrastruktuurin.
AgriFood Data Space on koko ruokajarjestel-
man tarpeisiin konseptoitu uusi ratkaisu, jonka
avulla ruoan viljelyyn, jalostukseen, jakeluun,
kuluttamiseen ja saantelyyn liittyvaa dataa voi-
daan jakaa ja hyddyntaa tehokkaasti ja jousta-
vasti datan omistajuuden edelleen sailyessa ko.
datan tuottajalla.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteeksi otettiin 5-10 yri-
tyksen ekosysteemihanke, leadien ohjaus
paikallisille yrityksille seka 1-2 Co-innovation-
hankehakemusta, joiden avulla seka rakenne-
taan EU:n datastrategian mukainen AgriFood
Data Space -innovaatio etta kasvatetaan paikal-
listen yritysten liiketoimintaa ja kannattavuutta.

Teemaa on tydstetty eteenpain mm. Luken ja
Cinia Oy:n kanssa

1. kartoittamalla ja kutsumalla mukaan toimi-
joita niin Turun yliopistosta kuin sen ulko-
puoleltakin

2. identifioimalla ja edistamalla kaupallistamis-
mahdollisuuksia
3. rakentamalla yhteistydhanke.

Lopputuloksena syntyneen aiesopimuksen on
allekirjoittanut  joukko yrityksia, maatiloja ja
tutkimuslaitoksia, jotka yhdessa muodostavat
AgriFood Data Space -innovaatioalustan ja aihion
sen ekosysteemille.

Kehitysteemaa avataan tarkemmin Let’s talk about
data-driven agrifood business -faktalehtisella.

Liiketoiminta

Viljelijat ja ruoantuottajat, jotka
voivat tarjota tuotteidensa ohessa
dataa, nostavat arvostustaan.
Elintarviketeollisuuden uudet
nousevat datamarkkinat

tarjoavat leikkikentan virkistavalle
lilkketoimintamallille, osuuskunnille.

Kuluttajakdyttaytyminen
Kuluttajat ovat valmiita
maksamaan enemman ruoasta,
josta on saatavilla luotettavaa
tarkempaa tietoa, kuten alkupera,
hiilineutraalius ja turvallisuus.

Lainsaadanto

Euroopan unioni rakentaa reilua,
lapinakyvaa ja jaettua datataloutta.
Euroopan datastrategialla on
mahdollisuus tarjota Euroopalle
todellista kilpailuetua data-
ohjautuvan liiketoiminnan saralla.

Tiede ja tutkimus

Datatalouteen siirtyminen
edellyttaa maataloussektorilta
innovatiivista infrastruktuuria, joka
mahdollistaa tietojen jakamisen,
lapindkyvyyden ja suvereniteetin.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.



https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/

RUOKAJARJESTELMAN
KEHITTAJAT -FOORUMI

Varsinais-Suomen

maakuntaohjelmassa
2018-2021 yhtena alykkaan erikoistumisen

teemana oli Innovatiiviset ruokaketjut.
Ruokajarjestelman kehittajat -foorumi kokosi
yhteen  Varsinais-Suomen  ruokaketjujen
innovatiiviseen kehittamiseen tunnistettujen
kuuden teeman asiantuntijat. Tavoitteena oli
luoda yhteinen tilannekuva ja sen perusteella
visio siitd, millaista  Varsinais-Suomen
ruokajarjestelman ja ruoka-alan kehitys
parhaimmillaan jatkossa olisi.

Karkiteemat esiteltin  helmikuussa 2021
jarjestetyssa Innovatiiviset ruokaketjut - Nyt!
-webinaarissa:

1. Kiertotalousratkaisut, Riikka Leskinen
(Valonia)

2. Uudet, ilmastokestavat viljelykasvit, Marjo
Keskitalo (Luke)

3. Mittaaminen ja datan hydédyntaminen,
Laura Forsman (Turun yliopisto) ja Hilkka
Halla (Yrityssalo)

4. Lyhyet ketjut, alustatalous ja uudet
liiketoimintamallit, Johanna Mattila
(Brahea-keskus, Turun yliopisto)

5. Kalatalous, Maria Saarinen (Saaristomeren
kalatalouden toimintaryhma)

6. Ruokamatkailu ja ravintolat, Sari Lintula
(Turku Business Region)

Ruokajarjestelman  kehittajat  -foorumin
koordinointi ja vetovastuu olivat hankkeen
yhteydessa Laura Forsmanilla. Valmisteilla
olevan Varsinais-Suomen alykkaan
erikoistumisen strategian (2022-2027) yhtena
painopisteena ovat edelleen Innovatiiviset
ruokaketjut.  Tulevaisuudessa  Varsinais-
Suomen Ruokajarjestelman kehittajien
toivotaan jatkavan strategian toteutuksen
tukena.

Tutustu Varsinais-Suomen
kumppanuusfoorumiin


https://varsinais-suomi.fi/kumppanuusfoorumi/kumppanuusfoorumi/elinkeinot/ruoka/
https://varsinais-suomi.fi/kumppanuusfoorumi/kumppanuusfoorumi/elinkeinot/ruoka/
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YHTEENVETO HANKKEESTA

Ruokajarjestelmassamme on huomioitava
entista paremmin seka resurssiniukkuus etta
ilmastomuutoksen mukanaan tuomat riskit.
Luonnonvarojen riittavyyden takaamiseksi re-
sursseja on tulevaisuudessa kaytettava entis-
ta tehokkaammin. Ruokaan liittyvaa havikkia
tulisi véhentaa. Jatteeksi paatyva ruoka on yh-
teiskunnalle liian kallista. Toisaalta ruoan glo-
baaliin riittavyyteen eivat nykyiset keinot riita.
Korkean osaamisen maana Suomella on hyvat
edellytykset toimia edellakavijana systeemi-
sessa muutoksessa.

FoodTech Platform Finland -hankkeessa haet-
tiin ratkaisuja toimialarajat ylittavista verkos-
toista ja osaamisen tormayttamisesta. Turun
yliopistossa kaarittiin hihat useamman tie-
dekunnan ja laitoksen voimin. Raseko maa-
kunnan ruokaketjun keskeisena kouluttajana
toi kasvuverkostoon ketteran artesaani- ja
lahiruoan kehittamiskeskuksen. Hankkeessa
tunnistettiin kahdeksan ruokajarjestelmaan
littyvaa tarkeda kehitysteemaa, joita tydstet-
tiin omina kokonaisuuksina teemaan sopivien
sidosryhmien ja verkoston kanssa.

FoodTech Platform Finland edusti Varsi-
nais-Suomen alykkaan erikoistumisen Inno-
vatiiviset ruokaketjut -painopistettd maakun-
taohjelmassa kaudella 2019-2021. Program
Leader Laura Forsman toimi myds paino-
pistealueen koordinaattorina maakunnan
toimintasuunnitelman toteuttamisessa.
Varsinais-Suomen kehittamisteemoiksi iden-
tifioitiin: 1) Kiertotalousratkaisut, 2) Uudet, il-
mastokestavat viljelykasvit, 3) Mittaaminen ja
datan hyddyntaminen, 4) Lyhyet ketjut, alusta-
talous ja uudet liikketoimintamallit, 5) Kalatalo-
us, 6) Ruokamatkailu ja ravintolat.

Hanke mahdollisti ruokaan liittyvan yhteistyon
varsinaissuomalaisten kuntien, yritysten, ruo-
katuottajien ja -jalostajien, asiantuntijoiden,

koulutuslaitosten, Allied ICT Finland -verkos-
ton, VTT:n, Photonics Finlandin ja lukuisiin
tyopajoihin osallistuneiden kanssa. FoodTech
Platform Finland avasi, kesken hankkeen is-
keneesta koronaviruspandemiasta huolimat-
ta, hienoja nakymia innovatiivisten ruokaket-
jujen tulevaisuuteen. Pandemia nosti esille
ruokajarjestelman huoltovarmuuteen liittyvia
haasteita, mutta osoitti myds kuluttajien ky-
vyn muuttaa ruokakayttaytymistaan. Tule-
vaisuuden innovatiivinen ruokaketju hyotyy
elintarviketieteiden, ICT:n, fotoniikan, luon-
nontieteiden, kuluttajakayttaytymisen, kaup-
patieteiden, lainsaadannon, diagnostiikan,
alkutuotannon, jalostuksen ja kehityksen yh-
teistydsta. Toivomme hankkeessa hyvaksi ha-
vaittujen kaytantdjen juurtuvan maakuntaan.

Kiitos kaikille mukana olleille!

FoodTech Platform Finland -hankkeen

toimijoiden puolesta,
Mari Sandell

Professori, hankkeen vastuullinen johtaja



LISAMATERIAALIT
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Kehitysteemojen faktalehtiset

Let's talk about GM food

Let's talk about the digitalization of food

Let's talk about photonics and food
production

Let's talk about data-driven AgriFood
business

Let's talk about personalized nutrition

Geenieditoinnin ja GMO:iden rooli
tulevaisuuden elintarvikkeissa

- ruokajarjestelman
kehitysteematilaisuus 2.6.2020

Tilaisuuden videotallenteet

Video 1/5: Alustus, Laura Forsman, Food Tech

Platform Finland

Video 2/5: Geenieditointi kasvinjalostuksessa

- mahdollisuuksia ja riskeja? Outi Manninen,
Boreal Kasvinjalostus Oy

Video 3/5: GM-lainsdadanndn nykytila, Sanna
Viljakainen, Maa- ja metsatalousministerio

Video 4/5: Muuntogeeninen ruoka ja
pakkausmerkintojen etiikka, Helena Siipi,
Turun yliopisto

Video 5/5: Kommenttipuheenvuorot
tieteentekijoilta, Teemu Teeri, Helsingin
ylipisto ja Eva-Mari Aro, Turun yliopisto

Tilaisuuden ryhmakeskustelujen yhteenveto

Muut tapahtumat

Artesaaniruoka SM 2020 -kilpailu Raisiossa

FoodTech Platform Finland -hankkeen
loppuwebinaari 31.8.2021 (video ilman

tekstityksid)



https://www.youtube.com/watch?v=TPOE5KRPpBA
https://www.youtube.com/watch?v=TPOE5KRPpBA
https://www.youtube.com/watch?v=mHqNr4X2foA
https://www.youtube.com/watch?v=mHqNr4X2foA
https://www.youtube.com/watch?v=AvppOtvskM0
https://www.youtube.com/watch?v=AvppOtvskM0
https://www.youtube.com/watch?v=AvppOtvskM0
https://www.youtube.com/watch?v=xp82ZOtipbI
https://www.youtube.com/watch?v=xp82ZOtipbI
https://www.youtube.com/watch?v=xp82ZOtipbI
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/#presentaatio6
https://artesaaniruoka2020.fi/
https://youtu.be/sW4Ux4GbYXY
https://youtu.be/sW4Ux4GbYXY
https://youtu.be/sW4Ux4GbYXY
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.youtube.com/watch?v=tcJP2xW83NE
https://www.youtube.com/watch?v=tcJP2xW83NE
https://www.youtube.com/watch?v=TPOE5KRPpBA
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https://www.utu.fi/fi
https://www.utu.fi/fi/yliopisto/laaketieteellinen-tiedekunta/funktionaalisten-elintarvikkeiden-kehittamiskeskus
https://www.raseko.fi/raseko-food-laboratory/
https://www.utu.fi/fi/yliopisto/teknillinen-tiedekunta/bioteknologia/tutkimus/elintarvikekemia-ja-elintarvikekehitys
https://bastuturku.utu.fi/
https://www.luke.fi/
https://www.turuntiedepuisto.fi/
https://www.photonics.fi/
https://yrityssalo.fi/
https://www.vttresearch.com/fi
https://www.nft.vc/nordic-foodtech-venture-capital
https://www.alliedict.fi/


https://www.nft.vc/nordic-foodtech-venture-capital



FOOD TECH PLATFORM FINLANDIN
OHJAUSRYHMAN JASENET 2019-2021:

Mika Kukkurainen (pj), Partner & Founder, Nordic Food Tech Venture Capital Oy
Tarja Nuotio, aluekehitysjohtaja, Varsinais-Suomen liitto

Olli Vuorinen, kehitysjohtaja, Raseko

Paavo Kosonen, kehityspaallikkd, Turun yliopisto, Kumppanuudet ja vaikuttavuus
Mikko Pohjola, yritysasiamies, Turun yliopisto, Kumppanuudet ja vaikuttavuus
Keijo Koskinen, kehityspaallikkd, Turun yliopisto, Tulevaisuuden tutkimuskeskus
Kaisa Linderborg, professori, Turun yliopisto, Elintarvikekemia ja -kehitys
Tuomas Makila, apulaisprofessori, Turun yliopisto, Ohjelmistotekniikka

Mari Sandell, professori, Funktionaalisten elintarvikkeiden kehittdmiskeskus
Laura Forsman, Food Tech Platform Finlandin Program Leader, Turun yliopisto,
Funktionaalisten elintarvikkeiden kehittamiskeskus

Toissa hankkeessa olivat:

Laura Forsman, Program Leader

Anni Kerttula, viestintdkoordinaattori

Markus Krusberg, viestintakoordinaattori

Keijo Koskinen, vuorovaikutuskoordinaattori - elinkeinoelama

Tapani Joelsson, vuorovaikutuskoordinaattori - tiede, tutkimus, koulutus
Arto Kuuluvainen, vuorovaikutuskoordinaattori - tiede, tutkimus, koulutus
Tomi Aho, kouluttaja

Eira Lipponen, kouluttaja

Antero Jarvi, asiantuntija

Aki Koponen, asiantuntija

Kaapo Seppald, asiantuntija

Marleena Lehtinen, projektisihteeri

Mari Sandell, vastuullinen johtaja
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FINLAND

Turun yliopisto
Food Tech Platform Finland

Hankkeen vastuullinen johtaja,
professori Mari Sandell

mari.sandell@utu.fi
puh. +358 40 352 4149

https.//www.foodtech.fi/

a @foodtechfi
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http://www.rakennerahastot.fi
mailto:mari.sandell@utu.fi
https://www.foodtech.fi/
https://twitter.com/foodtechfi?lang=fi
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