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Globaalissa ruokajärjestelmässä on erilaisia haasteita. Ruokaa 
heitetään valtavasti hukkaan, ja samalla moni ihminen maailmassa 
saa ruokaa syödäkseen liian vähän. Luonnon raaka-aineita ei 
hyödynnetä resurssitehokkaasti ja kestävästi. Ennusteiden mukaan 
vuoteen 2050 mennessä maailman väkiluku on kasvanut 26 % 
nykyisestä, ja 80 % maailman ruoasta käytetään kaupungeissa, 
mikä tarkoittaa, että ruoan tuottamiseen eivät riitä nykyiset keinot. 
Tilanne, jossa ravintoa tarvitaan enemmän mutta sen tuottaminen 
on vaikeampaa, yhdistettynä kuluttajien tietoisuuden sekä eettisen 
ja ekologisen kulutuksen kasvamiseen pakottaa uudistamaan 
systeemisesti koko ruoan arvoketjua aina alkutuotannosta 
kulutukseen.

FoodTech Platform Finland -hanke syntyi alueellisista ja 
eurooppalaisista lähtökohdista vastaamaan edellä mainittuihin 
haasteisiin. Se perustuu Varsinais-Suomen älykkään erikoistumisen 
Innovatiiviset ruokaketjut -teemaan sekä EU:n FOOD 2030 
-tutkimus- ja innovaatio-ohjelman linjauksiin kestävästä 
ruokajärjestelmästä.

Hankkeen keskeisenä tavoitteena oli rakentaa korkeakoulut, 
tutkimuslaitokset sekä teknologian ja liiketoiminnan osaajat 
yhdistävä verkosto, kehittää kestävä ruokajärjestelmä 2.0 sekä 
luoda uutta kannattavaa liiketoimintaa ja työpaikkoja ruokaketjun 
ympärille.

Yleistä 
hankkeesta

Hanketoteuttajat: Turun yliopisto ja Raision seudun 
koulutuskuntayhtymä
Toteutusaika: 1.6.2019–31.8.2021
Kohdealue: Varsinais-Suomi
Myönnetty EAKR- ja valtion rahoitus: 241 272 €, hanketoteuttajien 
omarahoitus 103 404 €, kokonaisrahoitus 344 676 €
Hankkeen vetäjä: Laura Forsman
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Ruokajärjestelmä on suuressa kriisissä. Liian pitkään villaisella 
painetut ruoan tuotannon, jakelun ja kuluttamisen negatiiviset 
ulkoisvaikutukset ovat nyt kouriintuntuvaa arkeamme. 
Mainittakoon esimerkkinä koronapandemia, joka karsi myös 
FoodTech Platform Finland -hankkeen kohtaamiset kasvokkain 
minimiin. Toisaalta, juuri vuonna 2020 hankkeen arvo ja ajoitus 
ehkä sen myötä kirkastuivat kunnolla. FoodTech Platform 
Finland -hanke oli osa kipeästi tarvittavaa ratkaisupalettia 
nykyisen ruokajärjestelmän haasteisiin. Sen rooli oli toimia 
järjestelmää uudistavien, innovatiivisia teknologioita 
hyödyntävien liiketoimintamahdollisuuksien tunnistajana, 
kehittäjänä ja kiihdyttäjänä sekä rakennusalustana uusille 
yhteistyökumppanuuksille tähän tarkoitukseen.
FoodTech Platform Finland oli hyvä lähtölaukaus uudenlaiseen 
ajatteluun, jossa ruokajärjestelmän haasteet otettiin käsittelyyn 
liiketoimintamahdollisuuksina, ja uusille teknologioille 
haettiin ratkaisun paikkoja hyvinkin perinteisellä ruoka- ja 
maatalousalalla. Tässä pellossa riittää edelleen kynnettävää. Aika 
näyttää, millaisen muodon hankkeen tulokset ja hankkeessa 
kehitetyt konseptit lopulta ottavatkaan ihmisten käytössä, toivon 
mukaan disruptiivisina innovaatioina ruokamarkkinalla.

Laura Forsman

Program Leader 
FoodTech Platform Finland -hanke 

Alkusanat
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käytettiin tiedettä, liiketoimintakentän 
näkemyksiä ja myönteistä, eurooppalaista 
ruokaliiketoimintaa kasvattavaa tule-
vaisuuden skenaariota.

Teknologian rinnalle nousivat kiertotalous, 
kansalaisten/kuluttajien ruokatoimijuus 
uutena arvon ja kasvun lähteenä sekä 
kaupunkien uusi aktiivinen rooli ruoan 
tuotannon ja kulutuksen tapahtumapaikkana. 
Tavoite ja tekijät kuvattiin oheiseen Food 
System 2.0 -viitekehykseen.

KESTÄVÄ RUOKAJÄRJESTELMÄ 2.0

FoodTech Platform Finland -hankkeen 
ytimessä olivat tutkimuksen, teknologian ja 
liiketoiminnan osaajat yhdistävä verkosto ja 
kestävä ruokajärjestelmä 2.0.

Tavoitteena oli:

1. luoda työpaikkoja ja liiketoimintaa  
 kestävillä ratkaisuilla
2. liiketoimintamalli avoimen  
 kasvuverkoston hyödyntämiseksi  
 hankkeen päättymisen jälkeen
3. uusien IT- ja fotoniikkateknologioiden  
 pilotointi elintarvikesektorilla
4. kehittää tuotekehityksen, yrittäjyyden ja  
 koulutusrajojen yli tapahtuvan osaamisen  
 hyödyntämistä ruokaketjussa.

Kestävää ruokajärjestelmää 2.0 lähdettiin 
hahmottamaan määrittelemällä tekijät, joiden 
varaan kestävän kehityksen mukainen ruoan 
tuotanto, jakelu ja kuluttaminen jatkossa 
rakentuisivat. Pohjana määrittelytyössä 

Food System 2.0 -viitekehys Kuva: Laura Forsman

Lue lisää sivuiltamme
(englanniksi)
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KEHITYSTEEMAT

Kestävän ruokajärjestelmän monialaisuus käy 
hyvin ilmi seuraavista tärkeistä kehitystee-
moista, jotka hankkeessa tunnistettiin:

1. Geenieditointi ja muuntogeenisten  
 tuotteiden rooli tulevaisuuden ruoassa
2. Kalatuotteiden kaupallistaminen
3. Ruoan jakeluketjujen hajautus ja  
 alustatalous
4. Fotoniikka ja uudet ruokaratkaisut
5. Personoitu ravitsemus
6. Ruokahävikin vähentäminen ja  
 sivuvirtojen hyödyntäminen
7. AgriFood Data Space, ruoan metadata 
 ja ”ruokatinder”
8. Kaupunkiviljely ja ruoantuotannon ja  
 -kulutuksen suljettujen kiertotalouksien  
 suunnittelu

Kehitysteemoja 1–5 ja 7 työstettiin omina 
kokonaisuuksinaan ko. teemaan sopivien si-
dosryhmien ja verkoston kanssa. Koronapan-
demian vuoksi teemojen 6 ja 8 työstäminen 
hankaloitui hankkeen aikana, eivätkä suunni-
tellut toimenpiteet lopulta toteutuneet.

Hankkeen yhtenä lopputulemana ovat vii-
destä teemasta laaditut “faktalehtiset” (fact 
sheets), jotka kokoavat yhteen teeman ajan-
kohtaisen kuvan neljästä, liiketoiminnan kehi-
tyksen kannalta olennaisesta näkökulmasta: 
tiede ja tutkimus, kuluttajakäyttäytyminen, 
liiketoiminta ja lainsäädäntö. Faktalehtiset 
tarjoavat tiiviit, ajankohtaiset kuvaukset tee-
moista liiketoiminnallisia mahdollisuuksia ja 
haasteita valottavien faktojen kautta. Lehtiset 
laadittiin ja jaeltiin etukäteen ennen kehitys-
teematilaisuuksia, ja niiden tarkoitus oli herät-
tää mielenkiinto aihetta kohtaan ja auttaa lu-
kijaa saamaan alustava kuva teemasta ennen 
tilaisuutta.
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GEENIEDITOINTI JA MUUNTOGEENISTEN 
TUOTTEIDEN ROOLI TULEVAISUUDEN 
RUOASSA

Hankkeen ensimmäisen kehitysteeman idea-
na oli lisätä elintarviketeollisuuden tietoisuutta 
geenieditointiteknologioista kasvinjalostukses-
sa ja geenieditointiin liittyvästä muuttuvasta 
EU-lainsäädännöstä, jotta paikallinen elintarvi-
keteollisuus pysyisi kilpailukykyisenä ja pystyisi 
sopeutumaan ilmastonmuutokseen lisäämällä 
resilienssiään.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteena oli:

1. saada aikaan toimijoiden välistä  
 vuoropuhelua, joka lisää aiheen  
 ymmärrystä elintarviketeollisuudessa   
 ja antaa välineitä varautua ko. teknologian  
 yleistymiseen ja turvalliseen  
 käyttöönottoon
2. aloittaa relevanttien tahojen välinen  
 tutkimus- ja kehitysyhteistyö, joka  
 tähtää teknologian avulla tapahtuvaan  
 kestävään kasvuun alkutuotannossa  
 ja elintarviketeollisuudessa sekä suuren  
 yleisön ymmärryksen lisäämiseen.

Kesäkuussa 2020 järjestetty kehitysteemati-
laisuus toi yhteen elintarvikeyritykset, kasvija-
lostusyrityksen, lainsäädännön asiantuntijat 
ja tieteentekijät. Teemaa alustettiin Let’s talk 
about GM food -faktalehtisellä, joka esittelee 
EU-lainsäädännön ja geenieditointiin liittyvän 
tutkimuksen ja liiketoiminnan nykytilan sekä 
tällä hetkellä vallitsevan yleisen mielipiteen 
geenieditoinnista.

GENETICALLY MODIFIED FOOD

FOOD TECH PLATFORM FINLAND
Fact sheet

Keep reading to find out
• what the situation is with EU regulation  

(and whether it’s working)
• what’s going on in GM research
• is the business blooming
• what the general public thinks about  

gene modification (and why)

Hello, reader!  
You’re holding a fact sheet 
produced by Food Tech 
Platform, an Allied ICT 
Finland network orches-
trated by the University 
of Turku. This leaflet 
provides you with an easily 
approachable overview 
of the current state of 
genetically modified foods. 
It covers the topic from four 
different points of view:

CONSUMER  
BEHAVIOR

LEGISLATION

SCIENCE &  
RESEARCH

BUSINESS

Let’s talk about GM food
As climate change and population growth 
threaten the world’s food system,  global 
hunger grows. Genetic modification 
and editing technologies may be able to 
help feed many of those in need. These 
technologies can add significant value to 
current plant breeding by, for example, 
improving resilience and decreasing the 
need for harmful pesticides. 

However, European Union legislation 
has failed to keep up with technological 
development. European companies and 
researchers are either at a standstill or 
lagging behind market leaders in plant 
breeding, such as the United States, China 
and Argentina. While researchers have 
identified the potential of genetic modifi-
cation, customers remain distrustful  
of GM foods. 

See last page  
for a quick  
summary!

Lainsäädäntö

Geenieditointiteknologioiden 
tutkimuksessa on otettu suuria 
edistysaskelia, mutta EU- 
lainsäädäntö ei ole edennyt 
samassa tahdissa.

 Tiede ja tutkimus

 Useat tekijät estävät tutkijoita 
muuntamasta ideoitaan 
käytännön sovelluksiksi.

 Liiketoiminta

 Muuntogeenisten ruokien 
tuottajien, jakelijoiden ja 
jälleenmyyjien kohtalo kiteytyy 
siihen, hyväksyvätkö ihmiset 
geenieditoidun ruoan vai eivät.

 Kuluttajakäyttäytyminen

 Vuosien tutkimustyöstä 
huolimatta kuluttajat 
eivät ole vakuuttuneita 
muuntogeenisestä ruoasta. 
Suhtautumisen muuttaminen 
vaatii yhä tiiviimpää 
keskustelua tavallisten 
ihmisten, yritysten, tutkijoiden 
ja päätöksentekijöiden välillä.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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KALATUOTTEIDEN
KAUPALLISTAMINEN

Toisessa kehitysteemassa keskityttiin 
kalatuotteiden kaupallistamiseen ja erityisesti 
Saaristomeren kalojen jalostukseen kuluttajia 
kiinnostaviksi tuotteiksi. Aiheena se oli, 
ja on edelleen, varsin ajankohtainen niin 
Itämeren rehevöitymisen hillitsemisen kuin 
kuluttajakysynnän kasvunkin vuoksi.

Toteutus ja tulokset

Teemaa lähdettiin työstämään pienille 
toimijoille, kuten ravintoloille, catering-
firmoille ja saariston kalastajille suunnatussa 
kehitystyöpajassa. Lopputuloksena syntyi yksi 
uusi kalatuote.

Hailia Nordic Oy – hyvää ja fiksua kalaruokaa

Hyvä esimerkki kehitysteeman ajankohtaisuudesta ja inspiroivasta 
vaikutuksesta on Hailia Nordic Oy, joka on vuonna 2021 toimintansa 
aloittanut varsinaissuomalainen kalatuotteisiin keskittyvä foodtech-
yritys.

Tutustu Hailia Norcid Oy:n tarinaan.CA
SE
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RUOAN JAKELUKETJUJEN HAJAUTUS 
JA ALUSTATALOUS

Ruoan jakeluketjujen konsentraatio on kes-
kittänyt vallan ja suuren osan arvosta ruoka-
järjestelmässä pienelle joukolle, mikä altistaa 
koko toiminnan yllättäville riskeille (pandemiat, 
ilmastokriisin aiheuttamat ongelmat maan- ja 
vedenkäytössä jne.).

Digitalisaation ja teknologian avulla uudet tavat 
ja kanavat jaella ruokaa käyttäjille/kuluttajille 
ovat yleistymässä kovaa vauhtia. Haamukeittiöt 
ja ruokakuljetuspalvelut sekä Amazonin miehit-
tämättömät kaupat ovat alkusoittoa mullistuk-
selle, jonka päässä voi häämöttää esimerkiksi 
entistä suorempien myyntikanavien syntymi-
nen suoraan tuottajilta kuluttajille tai nykyistä-
kin toimivammat palvelut hävikin torjumiseen.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteena oli uusien liiketoi-
mintamahdollisuuksien ideointi ja yhteistyö-
kumppanuuksien synnyttäminen. Teemaa 
työstettiin SHIFT-tapahtuman yhteydessä jär-
jestetyssä tilaisuudessa yhdessä Sofokus Oy:n 
kanssa. Keskeisessä osassa oli lisätä toimijoi-
den ymmärrystä mahdollisuuksista, joita ruoan 
alustatalouteen liittyy, sekä törmäyttää asian-
tuntijoita ja yrittäjiä erilaisten digitaalisia ratkai-
suja tuottavien yritysten ja rahoittajien kanssa.

Kehitysteematilaisuutta alustettiin Let’s 
talk about the digitalization of food 
-faktalehtisellä, jossa avataan markkinatilan-
netta, kuluttajien suhtautumista, lainsäädäntöä 
sekä tieteen ja tutkimuksen nykytilaa.

THE PLATFORM ECONOMY AND DIGITIZED FOOD DISTRIBUTION

FOOD TECH PLATFORM FINLAND
Fact sheet

Keep reading to find out
• what the market looks like
• what consumers are thinking
• what’s going on with regulation
• what’s happening in science and research

Hello, reader!  
You’re holding a fact sheet 
produced by Food Tech 
Platform, an Allied ICT 
Finland network orches-
trated by the University of 
Turku. It covers the topic 
from four different points 
of view:

CONSUMER 
BEHAVIOR

LEGISLATION

SCIENCE & 
RESEARCH

BUSINESS

Let’s talk about  
the digitalization of food
Global ecological crises threaten the sus-
tainability and well-being of our food sys-
tems. Meanwhile, digitalization is increas-
ingly affecting food supply chains. The 
industry was already in transition when 
2020 dawned and the COVID-19 pandemic 
brought the world to a standstill. The 
virus fast-forwarded a part of the world 
to a situation that had previously mainly 
existed in forecasting scenarios. 

Both the pros and cons of the tradi-
tional food supply and distribution setups 

are now more evident than ever. The con-
vergence of the physical and virtual areas, 
the possibilities of forming universal 
interconnections, and the impact of big 
data and analytics are all challenging the 
linear supply chain model in the agrifood 
industry. The current global food system 
needs to change, and if designed properly, 
digital food platforms could be one of the 
key enablers of the transformation. 

See last page  
for a quick  
summary!

Liiketoiminta

Digitaalinen ruokabisnes 
kukoistaa, ja uusia 
liiketoimintamalleja syntyy 
koko ajan.

 Kuluttajakäyttäytyminen

 Tähän asti nopeus, kätevyys 
ja vapaus ovat houkutelleet 
ihmisiä käyttämään ruoan-
kuljetuksen alustapalveluita. 
Digitalisoidut ruokaketjut ja 
alustat tarjoavat kuluttajille  
lisäarvoa, kuten tarkkaa tietoa 
ruoasta ja suoran yhteyden 
viljelijöihin ja toimittajiin.

 Lainsäädäntö

 Lainsäädäntö laahaa 
 perässä monessa 
 suhteessa.

 Tiede ja tutkimus

 Ruoan digitalisoituminen 
on todellinen kultakaivos 
toimitusketjuun liittyvien 
innovaatioiden kannalta.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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FOTONIIKKA JA UUDET 
RUOKARATKAISUT

Fotoniikka on juuri nyt nopeasti kehittyvä tek-
nologia, jota edelläkävijät jo hyödyntävät elin-
tarviketeollisuudessa. Tyypillisiä käyttötarkoi-
tuksia ovat hygienian ja ruokaturvallisuuden 
tehostaminen, raaka-aineiden ja tuotteiden 
laadunvalvonta, ratkaisut ruoan jäljitettävyy-
den lisäämiseen ja myös ruokahävikin vähentä-
minen.

Fotoniikka tarjoaa erilaisiin sensoreihin ja ku-
vantamiseen, sisätilaviljelyyn ja tiedonsiirtoon 
liittyviä ratkaisuja. Esimerkiksi PepsiCo käyttää 
fotoniikkaa perunalastujen tuotannossa raa-
ka-aineen laadun varmistamiseen.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteena oli synnyttää uu-
sia yhteistyökumppanuuksia, ja teemaa työs-
tettiin ruokaohjelmapolussa osana OPD2020- 
tapahtumaa*. Ideana oli lisätä elintarviketeolli-
suuden ymmärrystä hyödyistä ja kasvun mah-
dollisuuksista, joita ko. uuteen teknologiaan 
pohjautuvat ratkaisut mahdollistavat. Tulok-
sena syntyi R2B-pilotointikumppanuus Spexel.
ai:n, Turun yliopiston Flavoria®-tutkimusalus-
tan ja Elomaticin kanssa.

*Seuraavat optiikan ja fotoniikan päivät järjes-
tetään Turussa joulukuussa 2021.

Kehitysteemaa alustettiin Let’s talk about 
photonics and food production 
-faktalehtisellä.

THE OPPORTUNITIES OF PHOTONICS IN DEVELOPING THE FOOD INDUSTRY

FOOD TECH PLATFORM FINLAND
Fact sheet

Keep reading to find out
• what some of the hottest research topics are
• whether you should invest in Photonics or not 
• how Photonics technologies can  

help consumers
• who is regulating what, and how

Hello, reader!  
You’re holding a fact 
sheet produced by Food 
Tech Platform, an allied 
ICT Finland network 
orchestrated by the 
University of Turku, 
and Photonics Finland. 
This leaflet gives you 
an easily approachable 
overview of the potential 
of Photonics in the food 
industry. It covers the 
topic from four different 
points of view:

CONSUMER  
BEHAVIOR

LEGISLATION

SCIENCE &  
RESEARCH

BUSINESS

Let’s talk about Photonics 
and food production
How can we keep food production 
secure, healthy, sustainable and less 
wasteful, while trying to mitigate climate 
change and tackle population growth? 
One answer lies in Photonics. The 
technology has been called “the optical 
lifeline of our modern society” and has 
been recognized as one of Europe’s Key 
Enabling Technologies of the 21st century. 
Photonics technologies hold a key role 
in the ongoing transition towards the 
technology-driven Industry 4.0. 

Photonics has been used in the food 
industry for a long time. Recently, though, 
the technology’s importance has grown 
tremendously throughout the production 

chain – from farm to fork. Light is no 
longer merely a prerequisite for growth. 
Instead, it can be used to, for example, 
assess the amount of fertilizers and 
pesticides necessary, identify counterfeits 
and measure the ripeness of a fruit. And 
it’s fast. When it comes to Photonics, we’re 
truly talking about the speed of light.  

The potential of Photonics in the food 
industry will grow as new applications 
are developed to tackle challenges along 
the supply chain. There’s much to be 
done, but also plenty of opportunities for 
collaboration within the industry. In this 
fact sheet, we will delve into this potential 
and ask you to help us fill in the gaps. 

See last page  
for a quick  
summary!

Liiketoiminta

Sijoitustoiminnan näkökulmasta 
fotoniikka on todellinen 
aarrearkku. Eurooppa on 
maailman toiseksi suurin 
fotoniikkatuotteiden valmistaja, 
ja alalla työskentelee noin 5000 
yritystä.

 Kuluttajakäyttäytyminen

Kuluttajat ovat terveystietoisia 
ja kiinnittävät yhä enemmän 
huomiota ruoan turvallisuuteen. 
Fotoniikkateknologiat auttavat 
kuluttajia mm. tunnistamaan 
ruokaväärennöksiä.

 Lainsäädäntö

Maailmanlaajuiset 
ruokaturvallisuusstandardit 
auttavat ruoan väärentämisen 
vastaisessa taistelussa. 
Fotoniikkaratkaisut 
mahdollistavat esimerkiksi ruoan 
tuottajien tarkemman seurannan.

 Tiede ja tutkimus

Fotoniikkateknologiat ja -tutkimus 
tehostavat ruokatuotannon 
arvoketjun jokaista lenkkiä. 
Kuvantamisjärjestelmät, sensorit 
ja IoT- eli esineiden internet 
-ratkaisut parantavat syömämme 
ruoan laatua ja turvallisuutta.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.

10

https://www.foodtech.fi/index.php/materials/
https://www.foodtech.fi/index.php/materials/


PERSONOITU RAVITSEMUS

Erilaisten elintapasairauksien yleistyessä per-
sonoitu ravitsemus on yksi keino välttää mm. 
diabeteksen, syöpien, erilaisten suolisto- 
oireiden jne. puhkeamista ja yleisesti edis-
tää ihmisten hyvinvointia. Aidosti personoitu 
ravitsemuskonsepti huomioi yksilön elämään, 
ruokavalintoihin ja terveyteen liittyvät tekijät 
laaja-alaisesti. Haasteeksi toimivan ratkaisun 
kehittämisessä muodostuu juuri oikeanlaisten 
osaamisten löytäminen ja yhteensovittaminen 
kuluttajia puhuttelevaksi ja todennetusti toimi-
vaksi palvelutuotteeksi.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteemassa tavoitteena oli luoda 4-5 yri-
tyksen ekosysteemihanke, joka tähtää uuden-
laisen personoidun ravitsemusinnovaation 
kaupallistamiseen. Idean konseptointi ja työs-
täminen tähtäsi ekosysteemihankkeen aikaan-
saamiseen, missä myös onnistuttiin. Business 
Finland myönsi hankkeelle joulukuussa 2020 
Co-creation-rahoituksen, jolla ideaa jalostettiin 
kohti T&K&I-hanketta yritysten ja VTT:n kanssa.

Kehitysteematilaisuutta alustettiin Let’s 
talk about personalized nutrition 
-faktalehtisellä.

PERSONALIZED NUTRITION

FOOD TECH PLATFORM FINLAND
Fact sheet

Keep reading to find out
• what speeds up and hinders  

consumer acceptance of PN
• how digitalization affects  

the personalized nutrition market
• what kind of scientific advances  

are being made
• how the characteristics of personalized 

nutrition influence legislation and policy 

Hello, reader!  
You’re holding a fact 
sheet produced by Food 
Tech Platform, an allied 
ICT Finland network 
orchestrated by the 
University of Turku.  
This leaflet gives you 
an easily approachable 
overview of personalized 
nutrition. It covers the 
topic from four different 
points of view:

CONSUMER  
BEHAVIOR

LEGISLATION

SCIENCE &  
RESEARCH

BUSINESS

Let’s talk about  
personalized nutrition
The old adage of “you are what you eat” 
is having something of a renaissance 
as personalized nutrition (pn) gains a 
foothold in the food industry. We’ve never 
been able to collect this much data on 
our eating habits before – nor tailor our 
nutrition accordingly. We can now take 
our differences in metabolism, genetics 
and biochemistry into account and use 

this data to live a healthier life1. 
While the premise of pn is promising, 

much needs to be done to better under-
stand how the human body works in 
relation to nutrition3, how much personal 
biodata consumers are willing to share, 
and whether people are truly ready to 
accept pn as a healthcare practice. 

See last page  
for a quick  
summary!

Liiketoiminta

Tällä hetkellä personoituun 
ravitsemukseen liittyvä markkina 
nojautuu vahvasti teknologiaan. 
Tähän asti suurin personoidun 
ravinnon liiketoiminta-alue on 
ollut ravitsemusvalmennus.

 Kuluttajakäyttäytyminen

Personoituun ravitsemukseen 
liittyvät ratkaisut jakavat 
mielipiteitä ja odottavat 
laajemman kuluttajakannan 
hyväksyntää. Kuluttajat ovat 
huolissaan yksityisyydestä ja 
korkeista hinnoista.

 Lainsäädäntö

Tarkempia ravitsemustietoja 
pitäisi sisällyttää julkisen 
terveydenhuollon käytäntöihin. 
Ihannetilanteessa personoidut 
ravitsemusratkaisut syntyvät 
yritysten ja terveydenhuollon
ammattilaisten aktiivisen 
vuoropuhelun pohjalta.

 Tiede ja tutkimus

Todistetuista terveyshyödyistä 
ja kasvaneesta suosiosta 
huolimatta personoitu 
ravitsemus on vielä jokseenkin 
vieras länsimaisessa 
terveydenhoitokulttuurissa. 
Nykyiset tieteelliset 
edistysaskeleet lupaavat 
kuitenkin hyvää.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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AGRIFOOD DATA SPACE

Kuluttajat ovat entistä kiinnostuneempia yhä 
yksityiskohtaisemmasta tiedosta koskien ruo-
kaansa ja sen tuotantotapojen kestävyyttä. Sa-
manaikaisesti maatalouden digitalisaatio mah-
dollistaa uusien, mm. ilmastovaikutuksien ja 
ravitsemukseen liittyvien ominaisuuksien mit-
taamisen sadoilta pelloilta. Maataloudessa syn-
tyvälle datalle on siis kysyntää, mikäli sen ko-
koamiseen ja hyödyntämiseen aikaansaadaan 
nykyistä tehokkaampia digitaalisia ratkaisuja ja 
käytänteitä.

Keskeistä on myös datan omistajuus, johon 
EU:n datastrategian ”data space” -konsepti tar-
joaa uudenlaisen pehmeän infrastruktuurin. 
AgriFood Data Space on koko ruokajärjestel-
män tarpeisiin konseptoitu uusi ratkaisu, jonka 
avulla ruoan viljelyyn, jalostukseen, jakeluun, 
kuluttamiseen ja sääntelyyn liittyvää dataa voi-
daan jakaa ja hyödyntää tehokkaasti ja jousta-
vasti datan omistajuuden edelleen säilyessä ko. 
datan tuottajalla.

Tavoitteet ja toteutus

Kehitysteeman tavoitteeksi otettiin 5-10 yri-
tyksen ekosysteemihanke, leadien ohjaus 
paikallisille yrityksille sekä 1-2 Co-innovation- 
hankehakemusta, joiden avulla sekä rakenne-
taan EU:n datastrategian mukainen AgriFood 
Data Space -innovaatio että kasvatetaan paikal-
listen yritysten liiketoimintaa ja kannattavuutta.

Teemaa on työstetty eteenpäin mm. Luken ja 
Cinia Oy:n kanssa

1. kartoittamalla ja kutsumalla mukaan toimi- 
 joita niin Turun yliopistosta kuin sen ulko- 
 puoleltakin

DATA ECONOMY AND AGRIFOOD DATA SPACE

FOOD TECH PLATFORM FINLAND
Fact sheet

Keep reading to find out
• what kind of food metadata consumers value

• which business models thrive in the new data economy

• how Europe is paving the way towards a fair and  
safe data ecosystem

• why the innovation Europe needs is not only  
technological, but infrastructural as well

CONSUMER  
BEHAVIOR

LEGISLATION

SCIENCE &  
RESEARCH

BUSINESS

Let’s talk about data- 
driven agrifood business
Food product manufacturing has long 
made use of data in its processes. Now, 
agritech and precision farming enable 
the acquisition and analysis of data in 
the primary production part of the value 
chain as well. In the future, accurate 
information about food products (meta-
data) will travel from farm to fork and 
integrate the whole food chain into the 
data economy. 

The high volume of data along the food 
chain poses a challenge for the agrifood 
business: there are over 10 million farms1 

in Europe alone and the supply chains are 
complex. Efficient use of the data in the 
sector’s business development sets new 
requirements for data processing and 
management. We need new solutions and 
regulations for data ownership.

This fact sheet sheds light on the new 
European Strategy for Data that sets forth 
infrastructural data spaces for 9 sectors2. 
Agriculture is one of them. The agrifood 
business is entering a new era of trans-
parent data sharing – let’s find out how to 
get there.

See last page  
for a quick  
summary!

Hello, reader!  
You’re holding a fact sheet 
produced by Food Tech 
Platform, an Allied ICT 
Finland network orches-
trated by the University 
of Turku. This leaflet 
provides you with an easily 
approachable overview of 
the data-driven agrifood 
business. It covers the 
topic from four different 
points of view:

Liiketoiminta
Viljelijät ja ruoantuottajat, jotka 
voivat tarjota tuotteidensa ohessa 
dataa, nostavat arvostustaan. 
Elintarviketeollisuuden uudet 
nousevat datamarkkinat 
tarjoavat leikkikentän virkistävälle 
liiketoimintamallille, osuuskunnille.

 Kuluttajakäyttäytyminen
Kuluttajat ovat valmiita 
maksamaan enemmän ruoasta, 
josta on saatavilla luotettavaa 
tarkempaa tietoa, kuten alkuperä, 
hiilineutraalius ja turvallisuus.

 Lainsäädäntö
Euroopan unioni rakentaa reilua, 
läpinäkyvää ja jaettua datataloutta. 
Euroopan datastrategialla on 
mahdollisuus tarjota Euroopalle 
todellista kilpailuetua data-
ohjautuvan liiketoiminnan saralla.

 Tiede ja tutkimus
Datatalouteen siirtyminen 
edellyttää maataloussektorilta 
innovatiivista infrastruktuuria, joka 
mahdollistaa tietojen jakamisen, 
läpinäkyvyyden ja suvereniteetin.

2. identifioimalla ja edistämällä kaupallistamis- 
 mahdollisuuksia
3. rakentamalla yhteistyöhanke.

Lopputuloksena syntyneen aiesopimuksen on 
allekirjoittanut joukko yrityksiä, maatiloja ja 
tutkimuslaitoksia, jotka yhdessä muodostavat 
AgriFood Data Space -innovaatioalustan ja aihion 
sen ekosysteemille.

Kehitysteemaa avataan tarkemmin Let’s talk about 
data-driven agrifood business -faktalehtisellä.

Tutustu faktalehtiseen
tarkemmin.
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Tutustu Varsinais-Suomen
kumppanuusfoorumiin

5. Kalatalous, Maria Saarinen (Saaristomeren  
 kalatalouden toimintaryhmä) 
6. Ruokamatkailu ja ravintolat, Sari Lintula  
 (Turku Business Region)

Ruokajärjestelmän kehittäjät -foorumin 
koordinointi ja vetovastuu olivat hankkeen 
yhteydessä Laura Forsmanilla. Valmisteilla 
olevan Varsinais-Suomen älykkään 
erikoistumisen strategian (2022–2027) yhtenä 
painopisteenä ovat edelleen Innovatiiviset 
ruokaketjut. Tulevaisuudessa Varsinais-
Suomen Ruokajärjestelmän kehittäjien 
toivotaan jatkavan strategian toteutuksen 
tukena.

RUOKAJÄRJESTELMÄN 
KEHITTÄJÄT -FOORUMI

Varsinais-Suomen maakuntaohjelmassa 
2018–2021 yhtenä älykkään erikoistumisen 
teemana oli Innovatiiviset ruokaketjut. 
Ruokajärjestelmän kehittäjät -foorumi kokosi 
yhteen Varsinais-Suomen ruokaketjujen 
innovatiiviseen kehittämiseen tunnistettujen 
kuuden teeman asiantuntijat. Tavoitteena oli 
luoda yhteinen tilannekuva ja sen perusteella 
visio siitä, millaista Varsinais-Suomen 
ruokajärjestelmän ja ruoka-alan kehitys 
parhaimmillaan jatkossa olisi.

Kärkiteemat esiteltiin helmikuussa 2021 
järjestetyssä Innovatiiviset ruokaketjut – Nyt! 
-webinaarissa:

1. Kiertotalousratkaisut, Riikka Leskinen  
 (Valonia)
2. Uudet, ilmastokestävät viljelykasvit, Marjo  
 Keskitalo (Luke) 
3. Mittaaminen ja datan hyödyntäminen,  
 Laura Forsman (Turun yliopisto) ja Hilkka  
 Halla (Yrityssalo)  
4. Lyhyet ketjut, alustatalous ja uudet  
 liiketoimintamallit, Johanna Mattila  
 (Brahea-keskus, Turun yliopisto) 
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YHTEENVETO HANKKEESTA
Ruokajärjestelmässämme on huomioitava 
entistä paremmin sekä resurssiniukkuus että 
ilmastomuutoksen mukanaan tuomat riskit. 
Luonnonvarojen riittävyyden takaamiseksi re-
sursseja on tulevaisuudessa käytettävä entis-
tä tehokkaammin. Ruokaan liittyvää hävikkiä 
tulisi vähentää. Jätteeksi päätyvä ruoka on yh-
teiskunnalle liian kallista. Toisaalta ruoan glo-
baaliin riittävyyteen eivät nykyiset keinot riitä. 
Korkean osaamisen maana Suomella on hyvät 
edellytykset toimia edelläkävijänä systeemi-
sessä muutoksessa.

FoodTech Platform Finland -hankkeessa haet-
tiin ratkaisuja toimialarajat ylittävistä verkos-
toista ja osaamisen törmäyttämisestä. Turun 
yliopistossa käärittiin hihat useamman tie-
dekunnan ja laitoksen voimin. Raseko maa-
kunnan ruokaketjun keskeisenä kouluttajana 
toi kasvuverkostoon ketterän artesaani- ja 
lähiruoan kehittämiskeskuksen. Hankkeessa 
tunnistettiin kahdeksan ruokajärjestelmään 
liittyvää tärkeää kehitysteemaa, joita työstet-
tiin omina kokonaisuuksina teemaan sopivien 
sidosryhmien ja verkoston kanssa.

FoodTech Platform Finland edusti Varsi-
nais-Suomen älykkään erikoistumisen Inno-
vatiiviset ruokaketjut -painopistettä maakun-
taohjelmassa kaudella 2019–2021. Program 
Leader Laura Forsman toimi myös paino-
pistealueen koordinaattorina maakunnan 
toimintasuunnitelman toteuttamisessa. 
Varsinais-Suomen kehittämisteemoiksi iden-
tifioitiin: 1) Kiertotalousratkaisut, 2) Uudet, il-
mastokestävät viljelykasvit, 3) Mittaaminen ja 
datan hyödyntäminen, 4) Lyhyet ketjut, alusta-
talous ja uudet liiketoimintamallit, 5) Kalatalo-
us, 6) Ruokamatkailu ja ravintolat.
Hanke mahdollisti ruokaan liittyvän yhteistyön 
varsinaissuomalaisten kuntien, yritysten, ruo-
katuottajien ja -jalostajien, asiantuntijoiden, 

koulutuslaitosten, Allied ICT Finland -verkos-
ton, VTT:n, Photonics Finlandin ja lukuisiin 
työpajoihin osallistuneiden kanssa. FoodTech 
Platform Finland avasi, kesken hankkeen is-
keneestä koronaviruspandemiasta huolimat-
ta, hienoja näkymiä innovatiivisten ruokaket-
jujen tulevaisuuteen. Pandemia nosti esille 
ruokajärjestelmän huoltovarmuuteen liittyviä 
haasteita, mutta osoitti myös kuluttajien ky-
vyn muuttaa ruokakäyttäytymistään. Tule-
vaisuuden innovatiivinen ruokaketju hyötyy 
elintarviketieteiden, ICT:n, fotoniikan, luon-
nontieteiden, kuluttajakäyttäytymisen, kaup-
patieteiden, lainsäädännön, diagnostiikan, 
alkutuotannon, jalostuksen ja kehityksen yh-
teistyöstä. Toivomme hankkeessa hyväksi ha-
vaittujen käytäntöjen juurtuvan maakuntaan.

Kiitos kaikille mukana olleille!

FoodTech Platform Finland -hankkeen 
toimijoiden puolesta,

Mari Sandell

Professori, hankkeen vastuullinen johtaja
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LISÄMATERIAALIT

– mahdollisuuksia ja riskejä? Outi Manninen, 
Boreal Kasvinjalostus Oy

Video 3/5: GM-lainsäädännön nykytila, Sanna 
Viljakainen, Maa- ja metsätalousministeriö

Video 4/5: Muuntogeeninen ruoka ja 
pakkausmerkintöjen etiikka, Helena Siipi, 
Turun yliopisto

Video 5/5: Kommenttipuheenvuorot 
tieteentekijöiltä, Teemu Teeri, Helsingin 
ylipisto ja Eva-Mari Aro, Turun yliopisto

Tilaisuuden ryhmäkeskustelujen yhteenveto

Muut tapahtumat

Artesaaniruoka SM 2020 -kilpailu Raisiossa

FoodTech Platform Finland -hankkeen 
loppuwebinaari 31.8.2021 (video ilman 
tekstityksiä)

Kehitysteemojen faktalehtiset

Let’s talk about GM food

Let’s talk about the digitalization of food

Let’s talk about photonics and food 
production

Let’s talk about data-driven AgriFood 
business

Let’s talk about personalized nutrition

Geenieditoinnin ja GMO:iden rooli 
tulevaisuuden elintarvikkeissa 
– ruokajärjestelmän 
kehitysteematilaisuus 2.6.2020

Tilaisuuden videotallenteet

Video 1/5: Alustus, Laura Forsman, Food Tech 
Platform Finland

Video 2/5: Geenieditointi kasvinjalostuksessa 
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KUMPPANIT
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Mika Kukkurainen (pj), Partner & Founder, Nordic Food Tech Venture Capital Oy
Tarja Nuotio, aluekehitysjohtaja, Varsinais-Suomen liitto
Olli Vuorinen, kehitysjohtaja, Raseko
Paavo Kosonen, kehityspäällikkö, Turun yliopisto, Kumppanuudet ja vaikuttavuus
Mikko Pohjola, yritysasiamies, Turun yliopisto, Kumppanuudet ja vaikuttavuus
Keijo Koskinen, kehityspäällikkö, Turun yliopisto, Tulevaisuuden tutkimuskeskus
Kaisa Linderborg, professori, Turun yliopisto, Elintarvikekemia ja -kehitys
Tuomas Mäkilä, apulaisprofessori, Turun yliopisto, Ohjelmistotekniikka
Mari Sandell, professori, Funktionaalisten elintarvikkeiden kehittämiskeskus
Laura Forsman, Food Tech Platform Finlandin Program Leader, Turun yliopisto, 
Funktionaalisten elintarvikkeiden kehittämiskeskus

Töissä hankkeessa olivat:
 
Laura Forsman, Program Leader
Anni Kerttula, viestintäkoordinaattori
Markus Krusberg, viestintäkoordinaattori
Keijo Koskinen, vuorovaikutuskoordinaattori – elinkeinoelämä
Tapani Joelsson, vuorovaikutuskoordinaattori – tiede, tutkimus, koulutus
Arto Kuuluvainen, vuorovaikutuskoordinaattori – tiede, tutkimus, koulutus
Tomi Aho, kouluttaja
Eira Lipponen, kouluttaja
Antero Järvi, asiantuntija
Aki Koponen, asiantuntija
Kaapo Seppälä, asiantuntija
Marleena Lehtinen, projektisihteeri
Mari Sandell, vastuullinen johtaja

FOOD TECH PLATFORM FINLANDIN 
OHJAUSRYHMÄN JÄSENET 2019–2021:
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www.rakennerahastot.fi

Turun yliopisto

Food Tech Platform Finland

Hankkeen vastuullinen johtaja, 
professori Mari Sandell

mari.sandell@utu.fi
puh. +358 40 352 4149

https://www.foodtech.fi/

          @foodtechfi
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https://twitter.com/foodtechfi?lang=fi
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